Coteau St-Paul

1595 rue Principale Est, C.P. 333, St-Paul d’Abbotsford (Québec) JOE 1A0
% TéL : (450) 379-5069 www.coteau-st-paul.com
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Les Petits Péchés du Mont Yamaska de St-Paul-d’ Abbotsford
Coteau St-Paul

Version : Mai 2007

FESTINS DES SEIGNEURS

Amuse-gueule de la cour
(Chaud ou froid)

Sangria du Coteau St-Paul

» Pailles aux fromages
« Crépe proscuitto, mangue etmenthe fraiche
* Rouleau de printemps thai
* Rosace de saumon grawlax sur biscotte
+ Caviar sur blinis de sarrasin
« Profiterole de parfait de foie de canard et porto du Coteau
+ Baluchon de chévre et asperges
+ Rillettes de saumons sur biscotte
+ Mini-ballotine de volaille
« Terrine de gibier sur crouton
+ Croque monsieur
+ Mini tourtiere fantaisie
« Friands a la viande Provencal
* Croustade de saumon au caviar d’aubergine
* Caille rotie au caramel d’épices
« Mini brochette de volaille, sauce cari coco
» Feuilleté aux escargots
* Quichette variée

Incluant un demi-litre de vin rouge ou blanc du Coteau

Patisseries miniatures
Un verre de porto ou cidre de glace ou mistelle du Coteau

Thé, café, tisane

Prix
59,50 $ + taxes / personne (20 pers. min.)

57,50 $ + taxes / personne (30 pers. min.)
55,50 $ + taxes / personne (40 pers. min.)

(Comprend repas, personnel, boissons et location de salle)

Pourboires en sus



